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Des thématiques variées à destination des groupes, pour que 
petits et grands apprennent en s’amusant !

Installée à Lons-le-Saunier sur le site même de la naissance de la célèbre 
vache rouge : La Maison de La Vache qui rit, plus qu’un musée c’est avant tout un 
lieu de rencontre, d’échange et de partage. Parce que la marque La Vache qui rit 
s’appuie sur un savant mélange de traditions et d’innovations, sa maison 
développe une approche patrimoniale tout en ouvrant son univers à la créativité 
sous toutes ses formes.

La Maison de La Vache qui rit propose de nouveaux dispositifs 
surprenants, ludiques et innovants, constituant de fabuleux 
outils pédagogiques

Afin d’adresser une offre culturelle au plus grand nombre il est 
important de considérer la diversité et les besoins spécifiques 
de tous les publics. Ainsi, La Maison de La Vache qui rit 
propose un parcours muséographique et des ateliers adaptés 
pour faciliter l’accès et la visite des personnes en situation de 
handicap.
L’établissement vous offre un accueil adapté, certifié par le 
label Tourisme et Handicap pour les 4 types de handicap : 
moteur, mental, auditif et visuel. Le personnel notamment les 
médiateurs culturels ont été formés afin de recevoir au mieux 

les publics en situation de handicap. 
Une demande particulière ? Nous sommes disponibles 
et à votre écoute pour adapter nos activités à vos besoins. 
N’hésitez pas à nous contacter pour plus d’informations.

Informations et réservations :
+33 (O)3 84 43 54 10
contact@lamaisondelavachequirit.com

25 rue Richebourg  
39000 Lons-le-Saunier

La Maison de La Vache qui rit tél. +33 (0)3 84 43 54 10 
contact@lamaisondelavachequirit.com
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La Maison de 
La Vache qui rit



Le visiteur emballé
Tout savoir sur l’emballage : À quoi ça sert ? 
Comment c’est fait ? Comment assurer une conservation 
optimale d’un produit alimentaire ? Devant le mur 
d’emballage, nous trouverons toutes les réponses.

La chasse au trésor
Puzzles, mots codés, quiz et autres défis donneront 
accès au trésor de La Vache qui rit. Un vrai moment 
de partage et de convivialité qui permet de développer 
l’esprit d’équipe. Une découverte ludique de l’histoire de 
La Vache qui rit.
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FABRICATION

DÉVELOPPEMENT DURABLEHISTOIRE

Prends-en de la graine
Au cœur de notre jardin Apéricube, nous deviendrons de 
véritables botanistes ! Nous apprendrons à différencier 
les parties d’une plante, ses étapes de croissance ainsi 
que ses besoins. L’occasion également de découvrir les 
animaux qui peuplent ce milieu.

dès

ans
3

Bille en tête
Sous de drôles de tipis, de nombreux jeux en bois 
t’attendent : parcours de billes, labyrinthes, jeux de 
constructions à l’image de La Vache qui rit. Des 
expériences à partager qui te permettront de développer 
adresse, logique, et esprit d’équipe.
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TEMPORAIRE
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La fabrique à rires
À l’occasion des 100 ans de La Vache qui rit, une 
exposition inédite nous permettra de nous interroger sur 
le rire.  Quels sont ses bienfaits ? Qu’est-ce qui nous fait 
rire ? Comment rit-on en Angleterre, en Chine ou au 
Brésil ?

Toute une histoire
Qu’est-ce qu’une vignette ? À quoi sert une onomatopée ? 
Face à 6 planches géantes retraçant la petite histoire de 
La Vache qui rit et de ses consommateurs, nous 
découvrirons les codes de la Bande Dessinée.

AH AH  !

aaaah !
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Fondu de fromage
La Vache qui rit tout le monde la connait mais comment 
est fabriqué son fromage ?   
Nous découvrirons sa recette et toutes les étapes de sa 
fabrication, pour réaliser à notre tour le plus célèbre des 
fromages en portion.

NOUVEAUTÉ 2023

NUTRITION
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6

À table !
Direction la cuisine pour réaliser des recettes concoctées 
par des chefs, et mettre en pratique les connaissances 
sur l’alimentatioan et la nutrition. Des recettes 
innovantes et surprenantes nous attendent, élaborées 
autour de l’équilibre alimentaire et le plaisir du goût.


